
Nos propositions de saison : les moules 
 
Velouté de saison, croûtons à l’ail      14.- 

 
Moules « marinière »         28.- 
servi avec pommes frites maison 

 
Moules & poulpe « alla diavola »       34.- 
sauce tomates légèrement pimentée, ail & persil 

 
Spaghetti « cozze & pecorino romano »     29.- 

 
Sfizio : en entrée ou parfait pour l’apéro 
 
Huîtres             4.- / 1 pce 

citron & vinaigrette de frmboises aux echalotes, les 6 pces servis avec 1 verre vin blanc 28.- / 6 pces 

 
« Polpette di carne della nonna nel sugo » fait maison   18.- / 6 pces 
servi avec pain grillé, boulettes de viande assaisonné façon grand-mère 

 
« Sfizio misto »          18.- 
Mélange de boulettes panées : olives ascolane, arancine, fiore di zucchina, mozzarelline al tartufo 

 
« Tagliere della sosta »        25.- / en entrée 
Sélection de charcuterie & fromages italiens, légumes sous huile    34.- / en plat 

 
Moscardini « alla diavola »        18.- 
Petits poulpes avec une sauce tomate pimentée et pain grillé à l’ail 

 
antipasti 
 
Salade verte de saison           7.- 

 
Salade mêlée          10.- 

 
« Bruschettona al pomodoro »       10.- / la pièce 
aux tomates fraîches 

 
« Bruschettona » au chèvre chaud & miel     12.- / la pièce 

 
Tartare de saumon & avocat       22.- / en entrée 

servi avec bouquet de salade mesclun, pain grillé, beurre et pommes frites maison (en plat) 32.- / en plat 

 
Carpaccio de bœuf « all’italiana »      20.- / en entrée 

rucola, copeaux de grana padano, tomates datterino      30.- / en plat 

servi avec pommes frites maison (en plat)   avec truffe noire fraîche       +10.-  

 



Primi 
 
Spaghetti carbonara « all’italiana »      28.- 
jaune d’œuf, pecorino romano, grana padano, guanciale croustillant et poivre 

 
Spaghetti alle vongole verace fresche      29.- 
tomates datterino, légèrement pimentée 

 
Scialatielli aux fruits de mer       37.- 
mélange de fruits de mer, vongole verace fraîches, crevettes 

 
Tagliatelle aux morilles        35.- 
sauce morilles écrémées 

 
Paccheri « al ragù della nonna »       32.- 
mijoté de bœuf env. 8h dans une sauce tomates 

 
Orecchiette « salsiccia & friarielli »      26.- 

 
Cappellotti aux truffes et safran       32.- 
farcis à la ricotta & truffe, écailles de truffe uncinato 

 
Lasagne maison à la bolognaise    (20 min. d’attente) 28.-  

 
Risotto d’alba          34.- 
bolets, écailles de truffe 

 
Secondi 
 
Frittura mista « mare & monti »       24.- / en entrée 

calamars, gambas, petits rougets et légumes frits      35.- / en plat 
servis sur un lit de rucola, citron et pommes frites maison (en plat)  

 
Tentacule de poulpe grillé        38.- 
purée de pommes de terre douce, légumes du moment 

 
Tartare de bœuf          37.- 
servi avec bouquet de salade mesclun, pain grillé, beurre et pommes frites maison 

 
Tagliata de bœuf         42.- 
Entrecôte sur un lit de rucola, écailles de grana padano et tomates datterino 
Servi avec pommes frites maison 

 
Filet de bœuf          52.- 
sauce au barolo, purée de pommes de terre aux truffes, légumes du moment 

 
Burger « La Sosta »         28.- 
Burger de bœuf, provola, tomate, oignon, lard fumé, mesclun. Servi avec pommes frites maison 

sauce au choix : sauce cocktail spicy ou sauce à la truffe     +4.- / sauce truffe 

 
Cordon bleu maison de dinde       34.- 
farci avec charcuterie de dinde et fontina,  
servi avec pommes frites maison & bouquet de salade verte 



Pizzas au four traditionnel  

 
Focaccie 
 
Focaccia nature           10.- 
huile d’olive extra vierge, origan 

 
Focaccia tricolore          24.- 
mozzarella di bufala, tomates datterino, basilic frais, huile d’olive extra vierge 

 
Focaccia jambon de parme (18 mois)       24.- 
tomates datterino & basilic frais 

 
 
Pizze bianche 
 
Prosciutto & funghi bianca        23.- 
fior di latte, jambon cuit, champignons de paris frais 

 
Bologna             28.- 
fior di latte, mortadella di bologna, crème de pistaches, tomates datterino, burrata 

 
Mare & monti           26.- 
fior di latte, bolets, fruits de mer, tomates datterino 

 
Federica            27.- 
fior di latte, chair de saucisse fraîche, bolets, crème de pistaches 

 
Salsiccia & friarielli          26.- 
fior di latte, friarielli sautés, chair de saucisse fraîche 

 
 
Pizze classiche 
 
Marinara            14.- 
sauce tomates, ail, origan 

 
Margherita           16.- 
sauce tomates, fior di latte 

 
Margherita 2.0           20.- 
sauce tomates, fior di latte, pomodorino giallo et rosso semi dry 

 
Napolitaine           20.- 
sauce tomates, fior di latte, anchois, câpres, ail 

 
Lombarda            20.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cuit 

 
Montanara           23.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cuit, champignons de paris frais, olives taggiasche 



Pizze classiche 
 
Chasseur            25.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cuit, champignons de paris frais, lard fumé, olives taggiasche 

 
Sicilienne            23.- 
sauce tomates, fior di latte, câpres, anchois, artichauts  

 
Capricciosa           25.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cuit, champignons de paris frais, artichauts,  
oeuf dur, olives taggiasche 

 
Calzone            24.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cuit, basilic frais, grana padano 

 
Ortolana            23.- 
sauce tomates, fior di latte, aubergine, courgette, tomates datterino et basilic frais, 
poivron, grana padano 

 
Hawaïenne            22.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cuit, ananas 

 
Tonno & cipolla           22.50 
sauce tomates, fior di latte, thon, oignon rouge 

 
Quattro stagioni          25.- 
sauce tomates, fior di latte, fruits de mer, jambon cuit, champignons de paris frais, poivron 

 
Ai quattro formaggi          23.50 
sauce tomates, fior di latte, taleggio, grana padano, gorgonzola 

 
Pescatore            27.- 
sauce tomates, fior di latte, fruits de mer, gambas 

 
Bufala            27.- 
sauce tomates, fior di latte, mozzarella di bufala fraîche, tomates datterino 

 
Rucola et grana           23.- 
sauce tomates, fior di latte, rucola, tomates datterino, grana padano 

 
Emiliana            25.- 
sauce tomates, fior di latte, jambon cru de parme (18 mois) 

 
Maestro            27.- 
sauce tomates, fior di latte, rucola, jambon cru de parme (18 mois),  
ecailles de grana padano, tomates datterino 

 
Diavola            23.- 
sauce tomates, fior di latte, salami piquant 

 
Tunisienne            23.- 
sauce tomates, fior di latte, merguez 

 
Bolets            25.- 
Sauce Tomates, Fior di Latte, Fricassée de Bolets 



Pizze Speciale 
 
La Sosta            28.- 
sauce tomates, fior di latte, bresaola, burrata, rucola, tomates datterino 

 
Calabrese            26.- 
sauce tomates, fior di latte, ’nduja, oignon rouge, olives taggiasche 

 
Fast food            27.- 
sauce tomates, fior di latte, chair de saucisse fraîche, pommes frites maison 

 
Sarda            27.- 
sauce tomates, fior di latte, chair de saucisse fraîche, oignon rouge, aubergine 

 
Pizza aux écailles de truffes         35.- 
fior di latte, provola, chair de saucisse et ecailles de truffe 

 
Pizza « la porchetta »          30.- 
Fior di latte, provola, pommes de terre, porchetta di ariccia i.g.p. 

 
      Toutes nos pizzas sont servies avec du basilic frais et huile d’olive extra vierge 

 
 
Per i bambini 
 
Portion de pommes frites maison          7.- 

 
Spaghetti à la sauce tomates        11.- 

 
Mini pizza margherita « mickey »        12.- 

 
Mini pizza prosciutto « mickey »        14.- 

 
Chicken nuggets & pommes frites maison      12.- 
 
 

Vous êtes allergique ? 
des informations sur les allergènes 

à déclaration obligatoire 
contenus dans les plats 
vous seront transmises 

par le personnel du Restaurant. 

 
 
Restaurant - Pizzeria La Sosta sàrl                              TVA incluse dans nos prix 


